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Allegato 9 al PDC 03 

MODULO BB 
Riepilogo Allegati W IGP PROSCIUTTO DI NORCIA 

   

Codice iscrizione N. Progressivo Anno 

 
Il sottoscritto Cognome_____________________________________________ Nome ___________________________________ 
 

Codice fiscale :_____________________________________________________________________________________________ 
 

In qualità di Legale rappresentante dell’Azienda ___________________________________________________________________ 
 

consapevole delle sanzioni penali richiamate dall’ art. 76 del D.P.R. 28 dicembre 2000 n. 445 per le ipotesi di falsità in atti e dichiarazioni 
mendaci, 

DICHIARA SOTTO LA PROPRIA RESPONSABILITÀ 
 di aver macellato ai fini dell’IGP PROSCIUTTO DI NORCIA in data ____________________  le seguenti partite di suini: 

 

 
e di rilasciare in data______________________presso il: 
 

[  ]Laboratorio di sezionamento(Ragione sociale) _____________________________________ n. ______________ di cosce fresche 
 

[  ]Prosciuttificio (Ragione sociale)____________________________________________________ n. ______________ di cosce fresche 
  
[  ]le cosce, munite del TIM, sono state refrigerate per almeno 24 ore, con il fine di assicurare una temperatura interna compresa tra +1° e 
+4°C; 
 
Luogo e data:_____________________________________ 

______________________ 
(timbro e firma) 

 

 

Parte da compilare a cura del Laboratorio di sezionamento 
 

Il laboratorio di sezionamento (Ragione sociale)_____________________________________ dichiara di rilasciare n. ______________ di  
 

cosce fresche al prosciuttificio(Ragione sociale)____________________________________in  data______________________ 
 
[  ] le cosce, munite del TIM, sono state refrigerate per almeno 24 ore, con il fine di assicurare una temperatura interna compresa tra +1° e 
+4°C; 
Luogo e data:_____________________________________ 

______________________ 
(timbro e firma) 

 
Il presente allegato deve essere rilasciato in modo completo ed in duplice copia. 
Una copia deve essere conservato per almeno cinque anni presso la stabilimento di macellazione/laboratorio di sezionamento, l’altra deve essere inviata 
entro il decimo giorno successivo al mese di macellazione a 3A PTA corredata dai seguenti documenti: 
Allegati AA e W rilasciate dagli allevatori  

Allevamento fornitore Codice allevamento  Rif. 
Mod.  
4/ d.d.t. 

Numero allegato 
W che accompa-
gna la partita 

Numero di suini 
macellati 

Numero di cosce 
potenzialmente  
idonee all’IGP 
PROSCIUTTO DI 
NORCIA 

      

      

 
TOTALE 

  


